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Deutschland ist Spargelland, das „weiße Gold“
schmeckt besonders leckermit der richtigen
Beilage und einem ebenfalls passendenWein.
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ls einziger Metzger in der Herrenberger
Kernstadt sorgt Metzgermeister Bosch für

Fleisch aus der Region. Passend zum Spargel führt
er sowohl Schwein-, Rind-, Kalb- als auch Lamm-
fleisch. Für die schnelle Küche gibt es beispiels-
weise auch pfannenfertige Schnitzel. Besonders
geschätzt wird der gut abgehangene Rohschin-
ken, der genauso gut zum Spargel passt, wie der
Kochschinken aus eigener Herstellung. Spontan
Spargel eingekauft und nichts Passendes dafür zu
Hause? Dank desWurst- und Fleischautomaten
ist auch das kein Problem.

A

pargel ist für uns
ein wertvoller Teil

des Sortiments, gerade
jetzt im Frühling“, sagt
Johannes Kolb von
Schmackes Lebensmit-
tel. „Er lässt sich wun-
derbar mit frischen
Kräutern oder der beliebten grünen Soße kombinieren.“ Auch die
ersten Frühkartoffeln sind ein leckerer Begleiter sowohl von grü-
nem als auch weißem Spargel. „Beim Spargel setzen wir, wie bei so
vielen unserer Produkte, auf den direkten Bezug zu den Produzen-
ten und auf Regionalität“, sagt Kolb. „So kommt der weiße Spargel
vom Spargelhof Hirsch aus dem Badischen und der grüne Spargel
von Daniel Schmid aus Fellbach.“ Zum feinen Geschmack des
Spargels gehört auch ein passenderWein, hier bietet Schmackes
Lebensmittel ein schönes Sortiment anWeißweinen aus Deutsch-
land, Frankreich und Italien an.

S

elix Theurer, Küchenchef es
Restaurants Kerzenstüble in

Gärtringen, schätzt den Spar-
gel, „weil er so unglaublich
vielseitig ist und einfach gut
schmeckt“. Obmit Fleisch,
Fisch, Schinken, Flädle oder
klassischmit Sauce hollandaise – die Auswahl ist groß. Auch ein leckeres veganes Gericht
steht zur Auswahl: Gebratener weißer und grüner Spargel wird hier lecker kombiniert mit
jungem Lauch, Tomaten, Bärlauch und hochwertigemOlivenöl.

F

rünen und weißen Spargel in
vielen leckeren Variationen

serviert Gino Costanza seinen Gäs-
ten jetzt im Frühjahr. Klassisch mit
Sauce hollandaise, dazu Rinderfilet,
Räucherlachs, Kalbssteak oder
Schinken. Zur Begleitung empfiehlt
Chefkoch Costanza einen trocke-
nenWeißwein, wie zum Beispiel einen Pinot Grigio. Auch eine italienische Variante darf
auf der Karte nicht fehlen: Gebratener grüner Spargel wird hier mit Rucola und Parma-
schinken kombiniert. Eine der zahlreichen Spargel-Varianten ist zudem das beliebte
Spargel-Omelette. Dazu passt sehr gut der Roséwein Castelli Romani.

G

m Landgasthof Hecht in Remmingsheim spielen
vor allem Regionalität und Qualität eine wichtige
Rolle. Beim Spargelbesen wird Bondorfer Spargel
vomHillerhof serviert, „denn er ist lecker undMagda
Hiller ist meine Patentante“. Zum saisonalen Gemüse
gibt es Schinken, Kasseler oder gepökelte Putenober-

keule – Fleisch undWurstwaren
sind aus eigener Aufzucht und
Erzeugung des Geflügelhofs
Maier. Mit hausgemachter Sauce
béarnaise und regionalen
Kartoffeln wird das Gericht
zum Genuss.

I

pargel und
Wein – hier

treffen zwei Deli-
katessen zusam-
men. Ein trocke-
ner, vollmundiger
Weißwein passt
perfekt zu einem
Gericht mit Spar-
gel. Nicht zu leicht
und nicht zu alko-
holreich sollte er
sein, um perfekt

zu harmonieren. Im Getränkefachmarkt Klauss & Klauss haben die
Sommeliers hervorragendeWeine zu beliebten Spargelgerichten zu-
sammengestellt, auch alkoholfreie sind darunter, schließlich sind diese
gerade im Trend. Auch eine spontaneWeinprobe ist vor Ort möglich –
denn wer kauft schon gerne den „Wein im Sack“?

S

IHR GETRÄNKEFACHMARKT IN GÄRTRINGEN

Klauss & Klauss
Erich-Kiefer-Straße 21 | 71116 Gärtringen

Tel 07034 238954 | www.klauss.de

GEÖFFNET MO-SA 08:00 - 19:00 UHR

Wein zu Spargel:

das passt!

Regionale
r

geht nicht
mehr

Zum Spargel:

Hausgemachte Roh- und Kochschinken-Spezialitäten

Steakfleisch:

Spezialitäten aus eigener Schlachtung

Herrenberg . Silcherstr. 18 . Tel 07032 5121

www.metzgerei-bosch.de

Kuppingen . Jettinger Str. 18 . Tel 07032 33659

Spargelbesen
im Landgasthof Hecht

1. - 4. Mai 2025

&
8. - 11. Mai 2025

Do./Fr./Sa. ab 16 URr geöffnet

Sonntag bereits ab 11 URr

geöffnet

Reservierung möglicR

Bondorfer Spargel

von Familie Hiller

FleiscR undWurstwaren

aus eigener AufzucRt

und Erzeugung

desGeflügelRofMaier

Landgasthof Hecht • Martin Maier

Hauptstraße 66 • 72149Neustetten-RemmingsReim

Tel. 0177 / 6778785

E-Mail landgastRof-RecRt@gmx.de

www.landgastRof-RecRt.com

Hotel | Restaurant Kerzenstüble

Böblinger Straße 2-4

71116 Gärtringen

Tel.: 07034 92400

www.kerzenstueble.de

Am 31. Mai

Spargelbuffet
ab 18.00 Uhr

Unser Klassiker!

Wir verwöhnen Sie mit

feinem Bondorfer Spargel & allem,

was dazu gehört.

Preis pro Person € 59.-

Save the Date!

20.06.2025

After Work Party
mit live Musik, Fingerfood

und den Weinen vom Lembergerland & Friends.

Pizza, Pasta, Vino und Schwäbisches...
Warme Küche:
Mo. bis So. 11.30bis 14Uhr und17.30bis 22Uhr
MittwochRuhetag
Telefon (0 70 32) 79 97 80
Bronngasse 1, 71083Herrenberg

Jetzt wieder:
Spargel in vielen Variationen

Bitte rechtzeitig reservieren.Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

16 Jahre in

der Stadtmitte


